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Mit viel Zuversicht und Planungsarbeit
wollen wir ein erfolgreiches Jahr 2012 ge-
stalten. Investitionen in stattlicher Hohe
mit der Anschaffung eines neuen, vollau-
tomatischen Leerflaschen-Inspektors  so-
wie einer Warmepumpe werden auf der
Ausgabenseite den Schwerpunkt bilden.
Beides sind Investitionen in die Qualitatssi-
cherung (leere Flaschen werden komplett
durchleuchtet) und nachhaltige Energie-
Einsparungen (ca. 20.000 Liter Heizdl pro
Jahr) durch Warmerickgewinnung.

So versuchen wir Jahr fur Jahr den nicht
geringen Energiebedarf der Brauerei zu re-
duzieren und Schritt fur Schritt durch Ener-
gieumwandlung zu optimieren.

Dieses konsequente Handeln in Einklang
mit der jeweiligen Finanzierbarkeit zu brin-
gen, ist der groBBe Unterschied zur Politik.
Der Mittelstand steht seit jeher personlich
mit seinem Namen flr seine Geschafte
gerade. Da dies auch so bleiben wird, fal-
len in der Regel Entscheidungen, die nicht
auf kurzsichtige Publicity und Wahlerstim-
men ausgelegt sind, sondern auch von der
nachsten Generation verkraftet werden
kénnen.

Nur so darf und muss auch das Handeln der
Politik erfolgen, ohne irreparable Schaden
flr die Zukunft zu erzeugen.

ihr Hanspeter GraBl
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IWICKL RADLER_

GenieBen Sie ein
Radler der
Premium-Klasse!

Eigentlich sollte unser neues
Zwickl-Radler Stick fir Stuck un-
ser bekanntes Allgau-Radler ab-
l6sen — weit gefehlt! Die Nach-
frage nach dem ,alten” Radler ist
ungebrochen und unser Zwickl-
Radler hat zwischenzeitlich sei-
ne eigene ,Fan-Gemeinde”. Flr
uns Grund genug, beide Sorten
am Markt zu belassen und mit
einer aktuellen GroBflachenkam-
pagne, erganzt durch Kinospots
in ausgewahlten Kinos der Re-
gion, die Fan-Gemeinde unseres
Zwickl-Radlers weiter zu vergro-
Bern. Probieren Sie doch einfach
auch mal eines - Sie werden
Uberrascht sein!

Scllimer Briiu

Missen - im Herzen des Allgius

Werden Sie Fan!
[ﬁ Like us on
Facebook

Seit April diesen Jahres haben wir unsere
Online-Présenz erweitert. Neben unserer
Homepage www.schaeffler-braeu.de finden
Sie zukunftig auch auf den Social Network
Plattformen Facebook und Google+ alle ak-
tuellen News und Informationen rund um
die Schaffler Bierspezialitaten, unseren Ver-
anstaltungskalender sowie Bilder rund um
uns und unsere Aktivitaten.

Sie finden uns ganz einfach unter:
http://www.facebook.com/schaefflerbraeu
und unter http://plus.google.com, Stichwort
.Schéfflerbrau”

Dirk Enke

45 Jahre alt, verheiratet, 2 Kinder
1983-1985 Ausbildungzum KFZ-Mechaniker
1990-1991 LKW Fahrer

Seit 1991 in der Brauerei, als LKW-Fahrer
und Heimdienstvertretung

ab 2012 in der Fullerei

Hobbies: Tennis, Radfahren, Pilzesammeln,
Chilizichtung

Hans Meister

46 Jahre alt, verheiratet, 3 Kinder
1981-1983 Ausbildung zum Raumausstatter
1983 - 1994 div. Tatigkeiten

Seit 1994 in der Brauerei, bisher in der Flle-
rei und als LKW-Fahrer

ab 2012 LKW-Fahrer, Belieferung der Gast-
ronomie-/Getrankehandelkunden

Hobbies: Kochen, Garten, Skifahren
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Fur jeden Anlass

Unser Franz Anton Schéffler Triple bietet feinsten Genuss fur ganz besondere Momente.
Und als Jahrgangsabfullung, jede Flasche einzeln nummeriert, eignet er sich hervorragend
als Geschenk fur jeden Anlass. Erhaltlich bei unseren Partnern im Handel, direkt bei uns
in der Brauerei oder im Internet. Selbstverstandlich sind auch andere Schaffler Biere on-
line erhatlich — Sie méchten unsere Bierspezialitdten als Geschenk versenden oder sich
einfach selbst ein Probier-Paket zusammenstellen? Dann kénnen Sie hier online bestellen:
www.biershop-bayern.de oder www.biershop-brauereigasthoefe.de

Neues aus dem —
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Libella Fruchtgarten g ' !
Wir haben unser AFG-Sortiment um zwei 4 1
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Libella Apfel-Johannisbeere

Der fruchtig-erfrischende Mix aus son-
nengereiften Apfeln und wertvollen
schwarzen Johannisbeeren — mit 10%
Fruchtgehalt

Libella Apfel-Holunderblite

Die intensive Note der Holunderblite, ge-
mischt mit dem Saft sonnengereifter Ap-
fel — mit 16% Fruchtgehalt

Fruchtig frisch, ohne klinstliche Aromen
und Farbstoffe - schmeckt wie aus dem
eigenen Garten!

Weitere Infos: www.libella.de

Ein Blick hinter die Kulissen

GenieBen Sie ein optisches und akustisches
Erlebnis und lernen Sie die Schaffler Brau-
erei in einer ganz besonderen Atmospha-
re ndher kennen. Erfahren Sie, wie unsere
handwerklich gebrauten Biere und alkohol-
freien Getranke hergestellt werden. Unsere
beiden ehemaligen Brauer Peter Muller und
Alfred Wolf (rechts im Bild) — oder je nach
Verfligbarkeit auch einer unserer Braumeis-
ter — fUhren Sie durch unsere Brauerei. Wir
freuen sich auf Ihren Besuch!

Offentliche Fihrungen jeden Dienstag, 10
Uhr (Mindestteilnehmerzahl 10 Personen),
Gruppenfihrungen gerne nach Vereinba-
rung. Anfragen und Anmeldung direkt in
der Brauerei unter Telefon 08320 920-0.

Unsere Brauerei im
Der Feinschmecker

DEUTSCHLANDS BESTES FOOD-MAGAZIN®

DER
FEINSCHMECKER

Adressen

HEMg BASTHAUSER. WEINE,
IND [HRE PRODUZENTEN

444 Top-Adressen aus ganz Bayern haben
die Redakteure des Feinschmecker zusam-
mengetragen — und wir sind mit dabei:
Brauereigasthof Schéffler
Traditionsbrauerei der Familie GraBl im All-
gdu. Acht verschiedene Biere werden ge-
braut, dazu noch Winterzauber, Weizen-
bopck und Osterfestbier. Klassiker sind das
Premium Gold und das Premium Pils, gut
das Hefe-WeiBbier, Dunkle WeiBe, leichte
WeiBe, Bock und das naturtriibe Zwciklbier.
Nach dem Besuch im gemditlichen Gasthof
mit Brdtknédelsuppe in der Terrine, ofenfri-
schem Krustenbraten in kraftiger Bier-Kim-
mel-Sauce und gutem Kéase kann man hier
auch Ubernachten.

Quelle: Der Feinschmecker Reisetipps — Bay-
ern fir GenieBer

Unsere Brauereifihrung ist auch als Erlebnis-
programm mit Bierprobe im Lagerkeller und
anschlieBender Einkehr im Brauereigasthof
buchbar!

59. Hauchenberg-
Ringtreffen

Wie in den Jahren zuvor liefert die Schaffler
Brauerei auch diesmal die ,Durstléscher”
far Musikanten und Besucher des Hauchen-
berg-Ringtreffens. Ein abwechslungsreiches
Programm Uber vier Tage bietet mit Sicher-
heit fir Jeden genau das Richtige:

TEin
T
. Ereignis

im}sig)'atshof_gn

59. Hauchenberg

Donnerstag

der Musikkapellen
Bolsternang, Memhdlz und Opfenbach

Freitag

Samstag F

Sonntag

8.30 Uhr Festgottesdienst im Zelt

9.30 Uhr Ehrenvortrage der Ringkapellen
13.00 Uhr Gemeinschaftschor

13.30 Uhr Festumzug

AnschlieRend Stimmungsmusik mit den Musikkapellen
Ebratshofen und Missen-Wilhams

Ab 19 Uhr

www.musikkapelle-sibratshofen.de
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Allgarer Bergbauernmuseum

Eine Erfolgsgeschichte wird , 10" — Wildkrauterausstellung, Festwochenende und Aktions-
tage im Jubildumsjahr 2012 — Spezialabfiillung mit eigenem Etikett

Kubnigunde hat Geburtstag.

10
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Seit Jahren schon ist die Brauerei Schéffler
Sponsor des Bergbauernmuseums. Speziell
zum Jubildumsjahr erscheint nun eine Son-
derabfiillung unseres beliebten Schéffler
Golds mit eigenem Geburtstags-Etikett

Im Jahr 2002 6ffnete das Allgauer Bergbau-
ernmuseum im Immenstadter Ortsteil Die-
polz zum ersten Mal seine Pforten, Stalltlr
und Scheunentore und damit begann eine
groBe Erfolgsgeschichte. Seit dem haben
650.000 Besucher das Freilichtmuseum
besucht und dabei Interessantes Uber das
harte Leben der Bergbauern erfahren. Eine
Herzensangelegenheit flr das Museum sind
die padagogischen Programme fir Kinder-
garten und Schulklassen. Uber 3500 Kinder
haben allein letztes Jahr an diesen Program-
men teilgenommen, Tendenz steigend. Da-
mit spielt das Bergbauernmuseum eine Vor-
reiterrolle in der Region. Unterstitzt werden
Sie dabei als Museumssponsor schon seit
mehreren Jahren von der Brauerei Schéaffler
in Missen, dank deren Hilfe schon viele Son-
derprojekte realisiert werden konnten.

Auch fur das Jubildumsjahr 2012 sind wie-
der neue Aktionen geplant. Als Hohepunkt
gilt das Festwochenende vom 13. bis 15. Juli

mit der ,Museumsnacht traditionell und ge-
heimnisvoll”, dem Aktionstag ,Unser Mu-
seum stellt sich vor” und dem ganztagigen
Musikprogramm ,,Das Museum spielt auf!”
auf dem gesamten Geldnde mit verschiede-
nen Musikkapellen und Bewirtung.

Weitere Infos erhalten Sie beim

Allgduer Bergbauernmuseum

Diepolz 44, 87509 Immenstadt

Tel. 08320 709670, Fax: 08320 9259852,
Email: info@bergbauernmuseum.de
www.bergbauernmuseum.de

Schaffler Brau sponsort die , etwas anderen” Rallyes!

Bei der Allgdu-Orient-Rallye 2012 hatten die
Teilnehmer die Aufgabe, Bier der Brauerei
Schaffler unterwegs gegen regionale Bie-
re einzutauschen. Claudia und Hanspeter
GraBl reisten extra nach Istanbul, um die
Wertung dieser Aufgabe abzunehmen. Die
Teams waren sehr motiviert und brachten
eine riesige Vielfalt an auBBergewodhnlichen
Bieren mit—so z.B. eine 2,5-Liter-PET-Flasche
Bier! Als Beweis mussten Fotos der Uberga-
be gemacht werden (rechts). Unten: Hans-
peter GraBl mit den Organisatoren Wilfried
und Marlie Gehr vor der Blauen Moschee

FN

Brau Hanspeter GraBl und Kasermeister
und Olympiasieger Franz Horn haben zur
Gewerbeschau 2011 in Missen einen au-
Bergewdhnlichen Preis zur Verfigung ge-
stellt: ein Bier-Kase-Men fur zweimal zwei
Personen, gekocht von den beiden. Am 30.
Januar 2012 konnte dieser Preis nun end-

lich eingeldst werden. Es gab Blattsalate mit
WeiBbierdressing und Kasebruch, eine Bier-
suppe mit Kaseknddel, Rinderbackchen in
FA. Schaffler Tripple-Bier geschmort, dazu
Gemdse, gratiniert mit Schafskase und zum
Abschluss ein Bierlikor-Parfait. Dazu jeweils
passend begleitende Biere aus der Schaff-

Bereits zum achten Mal luden die Veranstal-
ter zum Allgauer Oldtimer-Festival in Missen.
Knapp 130 Teilnehmer sind dem Ruf gefolgt
und gingen bei der Int. Berg-GeichmaBig-
keitspriifung fur historische Fahrzeuge und
Youngtimer an den Start. In drei Wertungs-
ldufen mussten die Teilnehmer die 2,1 km
lange Strecke von Missen nach Wiederhofen
maoglichst in der selbst vorgegebenen Zeit
absolvieren. Die Besucher hatten viel zu be-
staunen, Blickfang war - neben vielen wei-
teren Young- und Olsdtimern - ein Lagonda
Rapier Baujahr 1936 (unten).

Gewinn von Missener Gewerbe-Schau eingelost

ler-Brauerei und fachkundige Erklarungen
durch die beiden Kéche und Biersommelier
Florian GraBl. Es war ein sehr gelungener
und netter Abend. Beide Gewinner-Paare
bestatigen, dass es sehr lecker war und sie
viel Uber Bier und Kase erfahren haben.

Unsere Partner
rings um
den Alpsee

Alpseehaus
Kunde seit 2012

SeestralBe 10 - 87509 Immenstadt
www.alpseehaus.de

Seeterrasse am Alpsee
Kunde seit 2008

Rainer Guggenmoos
Hintersee 1 - 87509 Immenstadt
Tel. 08323 967254

Strandbad Hauser
Kunde seit Februar 2012

Michael Hauser

Seepromenade 31, 87509 Immenstadt
Tel. 08323 6341
www.strandbad-hauser.de

Wassersportschule

Oberallgéu
Kunde seit 2001

Kai Rebbert
Seepromenade 15 - 87509 Immenstadt
Tel. 08323 52200

www.wassersportschule-oberallgaeu.de
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Unser Brauereigasthoy

Wir sind im Gault Millau Bayern!

Erstmals gibt es eine Bayern-Ausgabe des
renommierten Nachschlagewerks fir den
guten Geschmack: der Gault Millau Bayern
2011/2012. Unser Brauereigasthof wurde in
diesem “Reiseftihrer fur GenieBer” aufge-
fahrt.

In dieser Ausgabe werden nicht nur Gast-
ronomie und Wein besprochen. Hier finden
Sie auch Tipps fur Genusstouren durch alle
Landesteile. Die schonsten Wirtschaften
im Freistaat werden vorgestellt, heimische
Spezialitdten und deren regionale Erzeuger
sind portratiert. Kurzum, das genussreiche
Zusammenspiel von Gastronomie, Lebens-
freude und Kultur ist auf Uber 400 Seiten
vereint.

... und wir sind sehr stolz, dabei zu sein!

Unsere Bewertung:

So muss ein bayerischer Dorfgasthof sein!
Der Schaffler ist geselliges Zentrum des ma-
lerischen Luftkurorts Missen. Fur Faschings-
oder Trachtlerball, Bauerntheater oder den
Seniorennachmittag gibt's den Schaffler-
saal, zum Kasspatzen- oder Schlachtplatten-
Essen versammeln sich die (Stamm-)Gaste
im rustikalen Gasthaus. Dort kommt aber
nicht nur zu besonderen Anlassen Gutes

Wir stellen vor...

E

Unsere Gaste mit herzhaften Schmankerln
zu verwodhnen und besondere Gaumenfreu-
den zu zaubern ist ihre Aufgabe:

Kichenchef Simon Frey

(rechts im Bild)

29 Jahre alt, ledig

Ausbildung zum Koch im Kurhotel Tannen-
hof und Rapunzel Naturkost

2005 - 2008 Sonnenalp Ofterschwang
2008 -2011 div. Stationen in Davos/Schweiz
seit 1. Juli 2011 Kuchenchef im Brauerei-
gasthof Schéffler

Hobbies: Volleyball, Computer, Wein, Zigar-
ren und Kochen

Stellv. Ktichenchef
Stefan Wérle

(links im Bild)

41 Jahre alt, verheiratet, 2 Kinder
1985-1988 Kochlehre im Rubihorn in Rubi/
Oberstdorf

1988 — 2007 Koch in der Sonne, Wilhams
und im Stephanuswerk Isny

seit Juni 2007 im Brauereigasthof Schéffler
Hobbies: Familie, Musik, Dart, Billiard

auf den Tisch: saftige Rouladen vom Miss-
ner Bio-Farsenrind etwa, mit Kartoffelptree
und Gemuse, oder die Berggams mit Honig-
Dunkelbiersauce mit Haselnussspatzle. Die
Portionen sind, wie es sich gehort, etwas fur
den groBen Apetit; vorsorglich gibt's aber
das Angebot kleiner Portionen bzw. eines
zweiten Tellers zum Aufpreis von 1,60€. Ob
die Karte nun gar so munter schwabeln und
witzeln muss, ist Geschmackssache - hier
verbirgt sich hinter Ho-Ho-Humor (,, Die Pute
ist nicht von der Tante Ute") jedenfalls Qua-
litat: Inhaber Hanspeter GraB3l und die Pach-
terfamilie Burger haben sich dem Regional-
vermarkter Landzunge angeschlossen und
beziehen die Waren aus der Umgebung,
vieles in Bio-Qualitat.

Der Brauereigasthof schenkt naturlich die
guten Biere der hauseigenen Brauerei aus.
Monatliche Hohepunkte sind die ,, Sudaben-
de”, an denen in der kleinsten mobilen
Brauerei der Welt (Guinness-Buch-Eintrag!)
50 Liter gebraut werden koénnen. Gllck-
lich, wer sich nach dem dritten oder vierten
(oder...) Hausbier oder Weizenbock (saiso-
nal) in eines der schénen Gastezimmer zu-
rickziehen kann.

Quelle: Gault Millau Bayern 2011/2012

Unser Sudabend

Hautnah miterleben, wie Bier entsteht -
einmal monatlich wird am Sudabend frisch
gebraut. Wir brauen mit unserer Mini-
Schaubrauerei einen Sud Bier mit 50 Litern.
Sie kénnen jederzeit an der Minibrauerei
zuschauen und Fragen stellen, unser Brau-
meister steht Ihnen Rede und Antwort.

Erleben Sie einen gemditlichen Abend mit
Musik, suffigem Zwicklbier und bierigen
Schmankerln von unserer speziellen ,Sud-
abend-Karte”. Als besondere Spezialitat

schenken wir im Brauereigasthof unser
»Hausbrau” aus — ein dunkel eingebrautes,
unfiltriertes Bier.

Fan werden =/tike

Auch der Brauerei-
gasthof ist inzwischen
auf Facebook prasent .
—50 kédnnen wir Ihnen
tagesaktuell alle wich- =
tigen Infos, Bilder von
Veranstaltungen und
Events und natdrlich
auch unseren Veranstaltungskalender be-
reitstellen. Wir freuen uns auf Ihre Meinun-
gen und lhr Feedback! www.facebook.com/
BrauereigasthofSchaeffler

Schon probiert?

Jeden Samstags servieren wir unsere weit
bekannten, knusprigen Schweinshaxen!

Im Oktober 2011 wurde unser Brauerei-
gasthof als , Musikantenfreundliches Wirts-
haus” ausgezeichnet. Diese Auszeichnung
erhalten Wirte verliehen, die in ihren Rau-
men gerne Sanger und Musikanten zu Gast
haben.

. Wirte freuen sich Uber neue Gaste, Musi-
kanten Uber neue Spielmdglichkeiten und
Gaste Uber die Ruckkehr von Traditionen”.
Die Musikanten singen und spielen nach
vorheriger Absprache mit dem Wirt traditi-
onelle Musik und bekommen als Gegenleis-
tung eine Brotzeit und Getranke.

Mehr zu diesem Projekt auch im Internet
unter: http://www.musikantenfreundliches-
wirtshaus.de

Bockbierfest im Schafflersaal

| &

Wieder einmal ein zinftiges Bockbierfest im Schéfflersaal — mit zweierlei Bockbier und
bierigen Schmankerin durften wir unsere Gaste kulinarisch verwohnen. Fur die musikali-
sche Umrahmung sorgte die Musikkapelle Missen-Wilhams. , Schwabisches Kabarett zum
Anfassen” lieferte der Wiirttemberger Kabarettist Alois Gscheidle — einer, der den Leuten
»auf’s Maul schaut”. Kurzum: wer nicht dabei war, der hat was versaumt!

Brauereigasthof

Schifflerbrav

Termine:

Sudabende:

13. April, 28. April, 4. Mai, 18. Mai,
8. Juni, 6. Juli, 10. August, 1. Sep-
tember, 14. September, 12. Oktober,
2. November, 30. November, 27. De-
zember, 18. Januar 2013, 8. Februar
2013

Hax'n & Hendl vom Grill mit ziinf-
tiger Musik:

vom 8. Mai bis 2. Oktober gibt's jeden
Dienstagabend ab 17.30 Uhr Hax'n
& Hendl frisch vom Grill, gewdirzt mit
zlinftiger Musik ab 18.30 Uhr

Blut- und Leberwurst,
fleisch, Schlachtplatte:
servieren wir vom 9. Oktober bis Mitte
April 2013

Kessel-

Allgduer Bleatz - unsere Variante
des Flammkuchens:
jeden Donnerstag ab 17.00 Uhr

Samstags servieren wir ofenfrische
Schweinshaxen

Sonntags gibt’s unsere Bauernenten
frisch aus dem Rohr

Diverse Veranstaltungen:

13. Mai: Muttertag — jede Mutti erhalt
eine kleine Uberraschung!

2. September: Kirbesonntag in Missen
— ein Besuch lohnt sich!

15. September: Viehscheid in Missen —
klein aber fein!

30. September: Brauersilvester — Feiern
Sie mit uns in neue ,,Braujahr”

21. Oktober: Schafflers traditionelles
Kirchweih-Ganseessen

4. November bis 14.00 Uhr: Restl-
Essen (Lassen Sie sich Uberraschen)
Vom 4. November ab 15.00 Uhr bis
einschlieBlich 29. November - Be-
triebsurlaub

9. Dezember: Traditionelles Tanzmusi-
kantentreffen zum 2ten Advent

16. Dezember: Musikalischer 3ter Ad-
vent mit der Borlaser Stubenmusik

23. Dezember: Andrea Lerpscher spielt
nicht nur weihnachtliches zum 4ten
Advent

24. Dezember: Heilig Abend haben wir
geschlossen!

25. Dezember: Traditionelles Weih-
nachtskonzert der Musikkapelle Mis-
sen im Schafflersaal

31. Dezember: Lassen Sie |hr Jahr bei
einem schonen MenU oder einem fei-
nen Gericht aus unserer speziellen Sil-
vesterkarte in aller Ruhe ausklingen!
Um 23.00 Uhr schlieBen wir den Gast-
hof. GenieBen Sie den Jahreswechsel
an der Eisbar der Schalander Wirtsstu-
be (80m gegendiiber!)

Die aktuellen Termine finden Sie auch
unter www.schaeffler-braeu.de

Offnungszeiten:

Donnerstag — Dienstag ab 10 Uhr
Mittwochs Ruhetag (wahrend den
Sommer- und Weihnachtsferien Bay-
ern kein Ruhetag) - Durchgehend war-
me Kiche von 11.30 — 21.30 Uhr
Reservierungen unter 08320 920-15
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